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£5 L Risso® Duao 930 2 erwit
40 e aploskoffie 265 g eidoniers

330 e kristalsuiker - 25 g vanille-extract

Los de oploskoffie op in heet water en laat volledie afkoelen = Klop

de eidooiers met de helft van de suiker en het vanille-extract luchtig
« Mena de afeekoelde kottie er voorzichtie door = Klop de Risso® Duo
luchtie op, zonder maximaal volume te bereiken = Klop het eiwit met

de resterende suiker tot zachte pieken « Spatel eerst de opeeklopte

Risso® Duo en daarna het eiwit voorzichtie door het koffiemengsel

Verdeel over glazen of schaaltjes en [aat min. 2 uur koelen

LIMONCELLOMOUSSE

Ingredienten

2.5 L Risso® Duo 1L limoncello {met of zonder alcohol)

30 eleran 1000 g kristalsuiker

b Citroenen 15 blaadjes eelatine

Bereiding

Splits de eleren = Hasp de citroenen e

gelatine in koud water = Klop de ei

SUlKer en wat citroenzeste ca. 3 min. luchtig « Verwarm het

citroensap = Knijp de gelatine uit, los op in het warme sap en laat

kort afkoelen « Klop de eiwitten stijf met de resterende suiker »
art zacht op = Spatel de Risso® Duo door het
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