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SHAPING A TASTY FUTURE
SUSTAINABLY

Duurzaam en verantwoord werken, dat
vormt de kern van ons bedrijf.

Als voedingsbedrijf lopen we voorop in
de wereldwijde transformatie naareen
andere, meer duurzame voedsel-
voorziening.

Het is onze ambitie om trendsetter te
zijn, een leider in onze branche. We zijn
vastbesloten en trotsom v te

geven aan een toekomst
smaakvol als duurzaam is.

Protecting Enhancing
nature lives
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Externe erkenning bevestigt ons leiderschap binnen duurzaamheid
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We behoren tot de top 1% van bedrijven over
alle industrieén heen, beoordeeld door

EcoVadis.

OVERALL SCORE ENVIRONMENT LABOR & HUMAN ETHICS SUSTAINABLE
RIGHTS PROCUREMENT
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3 DOELSTELLINGEN & 12 ENGAGEMENTEN

* Het voedingsprofiel van
onze producten verbeteren
e Clean Label-producten
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* Een leider zijn in
voedselveiligheid
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Hoe ontstaat Food Waste?

1. Inefficiéntie tijdens productie

= Onderhoud & omschakelingen van de
productielijn

2. Niet-goedgekeurde producten door
kwaliteitscontrole

3. Commerciéle overschotten

= producten die niet tijdig worden
verkocht
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ONZE DOELSTELLINGEN VOOR 2025
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TARGETS 2025

1. % vermindering van afval

= Plant Based Food Solutions
-10%

= Bakery Products
-30%
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ZERO Food Waste - Day To Day

AUTOMATISERING &
RAPPORTERING

PRODUCTIE

Onderhoud & omschakelingen zo
efficiént mogelijk.
1kg = 1€

Dit helpt om de productie lijnen zo
efficient mogelijk te laten draaien &
om bij te sturen waar nodig

PRODUCT ONTWIKKELING

Rekening houden met: Hoe meer
specifieke ingrediénten per recept,
hoe meer omschakelingen op de
productielijn.

Optimalisatie van productlelunen

PLANNING & FORECASTING

Hoe beter de verkopen worden
ingeschat, hoe beter de productie
wordt ingepland
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