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Bij Bonduelle Foodservice en Flora delen we

eenzelfde visie: een meer plantaardige toekomst,
goed voor de bodem, de gasten en onze planeet.

Ons doel? Aantrekkelijke en praktische oplossingen bieden aan
chefs, zodat plantaardig koken niet alleen leuker, maar ook
makkelijker én winstgevender wordt.

En wat nog beter is? Als chef kies je bij Bonduelle uit een waaier
aan product-technologieén, van Vriesvers tot Easybag en Sous
vide, en uit verschillende bereidingswijzen.

Laat je door Flora inspireren met het assortiment van
professionele vetten, kazen en room, ontworpen voor de eisen
van hedendaagse keukens en bakkerijen.
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Benieuwd naar de recepten of graag

ondersteuning op maat voor jouw keuken?
Neem contact op met Steve via
foodservicebenelux@bonduelle.com




